PROCRISTAL foi desenvolvido pela Proenol com trés objectivos:

» Obtencdo de 6ptima limpidez/brilho;

» Baixa percentagem de borras compactas;

» Tratamento preventivo e/ou curativo de fendmenos de oxidacao.

Aconselhado principalmente para vinhos brancos e rosés que sao particularmente sensiveis a oxidacdo, responsavel
pela diminuicdo da frescura e fineza gustativa dos vinhos. Pode no entanto ser utilizado em vinhos tintos “evoluidos”.
Elimina compostos fendélicos oxidaveis e oxidados, responsaveis pela evolugao negativa da cor e das caracteristicas
organolépticas, em especial em vinhos brancos e rosés.

Tem um efeito qualitativo imediato. Renova a cor e afina a expressao aromatica do vinho pela acgao sobre os
polifendis. Retira igualmente algumas frac¢des tanicas amaciando os vinhos.

Limita os fenémenos de combinacdo de sulfuroso livre.

Pode ser usado com sucesso para a clarificagao de vinhos muito turvos e dificeis de clarificar, preparando-os para a filtragao.

» Alergénicos - Auséncia de substancias ou produtos que causam » 20-50g/hL: Acdo gustativa e/ou tratamento preventivo.

alergias ou intolerancias, referidos no anexo |l do Regulamento » 60-100g/hL: Tratamento curativo (segundo o estado de
UE 1169/2011. Nota: A cola de peixe utilizada como clarificante na oxidagéo).
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produzido a partir dos mesmos e nao inclui substancias com origem o . N .

. . Utilizar de acordo com a legislagdo em vigor.

nos referidos organismos.
» Irradiacao - Nao tratado por radiagdo ionizante e nao incorpora ) 3 i

ingredientes irradiados. Dissolver em agua na dose de 1kg de PROCRISTAL para 10L de agua.
» Nanomateriais - Nao foi produzido utilizando nanotecnologia e 1. Agitarvigorosamente e homogeneizar bem.

portanto nao contém nanomaterais, de acordo com o Regulamento UE
1169/2011.
Codex Enolégico Internacional (COEI) e Legislacdo Europeia: As

2. Deixar repousar durante uma hora.
3. Voltar a homogeneizar e incorporar lenta e gradualmente no
vinho durante uma remontagem.

matérias primas utilizadas na elaboragao deste produto estao
conformes o COEI versdo em vigor e Regulamento Delegado (UE)
934/2019.

4. Remontar pelo menos duas vezes o volume da cuba.
Atencdo: O PROCRISTAL deve ser utilizado no préprio dia da
preparacao.

1e10Kg
Embalagem fechada e selada de origem: Local fresco, seco e isento de odores.
Ap6s abertura utilizar rapidamente.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condig6es de armazenamento. A informagao presente neste documento é
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto ndo devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condi¢do para venda deste produto.

Travessa das Lages, 267

4410-308 VN Gaia | Portugal

T. (+351) 227150 840
proenol@proenol.com | www.proenol.com

Proenol

FT0459-11_Jul.21



